MENU
ANDRZEJKOWE
2026

DANIA ZIMNE

Wedzony pstrag na satatce z selera naciowego

Satatka sledziowa z ziemniakami

Galantyna drobiowa z papryka

Deska polskich wedlin, domowy pasztet, pikle, konfitura
Z wisni, zurawiny, sos chrzanowy

Tarta z gruszka i serem Rochefort

Sakiewka z ciasta francuskiego ze szpinakiem i serem
Satatka z buraczkdow i koziego sera

Kompozycja satat z malinowym winegretem

Bagietki, masto

DANIA CIEPLE

Zupa cebulowa z grzankami
Zupa rybna Bouillabaisse
Kapusniak na wedzonym boczku

Pstrag w sosie koperkowym
Wotowina po burgundzku
Kaczka w sosie sliwkowym
Roladka z kurczaka z grzybami
Fasolka po bretonsku

SEODKOSCI

Szarlotka

Sernik

Piernik

Profiterole z kremem patissiére
Tarta cytrynowa z beza

Mus czekoladowy

NAPOJE

Kawa, herbata, woda, sok 0,51 / osoba
Butelka wina 0,71 lub butelka wdédki 0,51 na pare
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